Chcete usporiadat party na oslavu narodenin, vedierok pre priatelov alebo kiubové posedenie pre zaujmovd

skupinu? Kedysi sa pri zmienke na zabavu alebo svadbu v domacnosti gazdinkdm orosili Cela. Ak usporaduvalo
banket ministerstvo, podujatie mal na starosti osobitne vycleneny clovek. Zdenka Kukanova, kiord nas po boku
manzela reprezentovala v zahranici, o tom napisala dokonca knihu Ako chuti diplomacia

nes je uz celkom ind situacia
Kto sa chee zabavat a ma na
to, mdZe si vybral z mnoi-
stva cateringoyych firiem. Kazda z
nich ma svoje Specifika, vyvoj a za-
meranie. A vSetky tvrdo bojuji o pre-
zitie, Pozhovdrali sme sa s niektory-
mi ich predstavitel'mi na 1¢ému cate-
ring na Slovensku

Na zaéiatku sa partia kamaratov

rozhodla zaloZif' si predajiu trendo-
vej mody, ktorej damska kolekeia ma-
la nazov ROXY. Darilo sa im & na-
sledne zacali prevadzkoval stylova
restaurdciu s vyssou triedou, ktord
fungovala v Néarodnom tenisovom
centre v Bratislave. PretoZe sa v pries-
tore Nérodného tenisoveho centra
dali organizoval rdzne podujal
eventy (pripadne nahradif, ,pretoze
priestory NTC boli priam idedlne na
organizovanie roznych podujati,
eventov..” ), ponukali aj cateringo-
vé sluzby, vyvinula sa z nej firma RO-
XY catering. To belo eSte v roku
2003. Riaditel' Roxy catering [gor
Hréka hovori: ,ReStauracné sluzby
postupne ustipili do pozadia 4 pre-
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orientovali sme sa na profesionalny

22 nierencie

catering, V budove byvalého Press-
centra v Bratislave prevadzkuieme sa-
moobsluznii reStauraciu, v ktorej ne-
chyba moderne technologicke vyba-
venie prepotrebné na  pripravu
cateringu pri velkych eventoch pre
tisic a viac osob. Nai klienti su roz-
ni. Podujatia usporadivame pre fi-
nanéne institicie (banky, poistovne),
farmaceutické spolo¢nosti, firmy z
automobilového priemyshi, pravnic-
ke. auditorské a poradenske firmy,
samozrejme eventové agentury d spo-
lo€nosti  tretieho sekiora, velvysla-
nectva, vladne organizacie ¢l minis-
terstva. Usporadiivame aj protoko-
larne akeie.”

Red Monkey Group, spoloénost
zaloZena v roku 1999, priniesla na
mlady slovensky trh novy a sofistiko-
vany pristup ku gastronomii, caterin-
gu a kozultaénym sluzbam. Jej sluzby
denne vyuziva vyse 1 000 hosti. Aj
dnes je silne orientovana na sucasni
svetovl gastronomiu s dorazom na
osobny pristup k zakaznikovi s prv-
kami progresu, inovicii a zazitkovej
gastronomie. Spolo€nost je zaklada-
telom &koly Bartendingu a Mixologie

Stanislava Vadrnu a odborného ma-
gazinu Bar Magazine - Thinking
about the drinking.

Firma Sharkam s. r. 0. vznikla v
roku 1998, jej traja spolo¢nici viedy
navyse viastnili aj zabehnuti pizze-
riu na Obchodnej ulici. Casom sa

spoloénici rozisli a odlenila sa ca-

teringova Cast, v tom Gase funguji-
¢a ako jedna z méila profesionalnych
cateringovych firiem. Jej spoluza-
kladatelom a sicasnym konatelom:
je Robert Saradin. Postupne sa fir-
ma vyprofilovala na jedného z lidrov
cateringového trhu, Ako hovori
executive director firmy Sharkam
VIP catering Pavol Bankovich. ,Usi-
lujeme sa ist prikladom prvotried-
nym servisom bez kompromisov.
Nasi klienti si dlhodobymi part-
nermi, budujeme dihodobeé vztahy.
St to zviésa ludia, ktori hladaju
spolahlivost, moznost prenechat
komplexné rieSenie eventoveho ca-
leringu na nas. Oni sa potom mézu
venoval dalsim dloham. Nasimi
klientmi su velkeé nadnarodné kor-

pordcie, stredne aj male firmy. ale i
stkromné osoby.”

Hostina pod korunou

Podla manazéra Red Monkey Group -
Tomisa Karlika, wzdy ide o to, kio si
vecierok objednava. Rauty pre paliti-
kov a diplomatov st zvycajne protoko-
ldrne, a preto velmi Konzervativne.

Trendovejsi a napaditej$i servis a menu
wwZzaduji Soubiznisove subjekty a hviez-
dy tohto zanru. Asi najzasadnejSim po-
sunom vpred pre nds bolo prvé ziska-
ni¢ cateringovej zakazky na otvaraci
ples v Opere SND. V tom roku na-
zbierali obroyské mnozstyo kn

oW,
ktoré v kone¢nom dosledku umoznilo
staral’ sa o catering v opere aj po na-
sledujucich 5 rakov 7a sebou, vratane
tejto sezony. Skisenosti, ktore sme €a-
som nabrall, ndm otvorili cestu aj k or-
ganizovaniu najprestiznejSich podujati
ako napriklad navitevu jej velicenstva
holandskej kralovnej alebo catering pre
mnohé svetové hviezdy. NajdoleZitej
je bral kazdu prilezitos(, nech je ako-
kolvek naroénd na real
znost’ ugit sa a rast, pretoze iba tak sa
dd udrzaf na $picke.

Vo vseobeenosti by sa dalo pove-

e

aciu, ako mo-

daf, ¢ catering nevnimame len ako
nasytenie uréitého poétu Tudi na kon-
krétnom mieste, ale snaZime sa vidy
podla predstav klienta vytvorif har-
monicky celok od planova logisti-
ky az po samotnu realizaciu tak, aby
mal pocit, Ze v podstate o ni¢ nejde.
Klienta aj tak nezaujima, aky zloZity je
Jeho event, pre klienta je doleZité, aby
vsetko islo hladko a hostia boli spo-
kojni. Ku konkrétnej§im naSim Speci-
fikam uz patri napriklad priprava stu-
deného servisu na mieste, ¢o je logis-
ticky naro¢nejsie, no vzdy prinisa
krajSie a chutnejsie vysledky a nésled-
nie na vel'ke ticky ale-
bo do mis, ale na Specidlne podlho-
vasté taniere, ktoré pracovne nazyva-
me ode”. Tieto nam umoZiuji
krajsic servirovanic a pohodinejsiu ma-
nipuliciu s jedlom pre hosti. K nasim
stalym a najviésim klientom patria
Orange, Samsung, Monarch, Sloven-
ska sporitelia, Generali, Siemens,
H-Fit, Vivien alebo Fresh agency.
Jednym z najosobitejsich eventov
firmy Sharkam, s. 1. 0 bol bezpochyby
banket pre 600 hosti v elektnickovom
tuneli v Bratislave. Maju za sebou stov-
kv podujati, 2 ktorveh kazdé je vidy
niedim Specificke. Od slavnostnej
4-chodovej yecere pre dve osaby na po-
diu divadla cez akeiu pre tisic Tudi v
piyniciach hradu az po prisne proto-
kolarny banket pre anglicku kralovnu,
Klientmi tejto firmy su velké nadna-
rodné korporacie, stredné aj malé fir-
my, ale i sukromné osoby. Medzi
bilnych klientov patri Kanceléria pre-
zidenta SR, ¢o znamena, Zc¢ Gasto
organizujii slivnostné bankety pre po-

né serviroy
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prednych predstavitefov roznych krajin
(napr. jorddnsky kral. ¢insky prezident,
turecky prezident, chorvatsky prezi-
dent...). V portfoliu referencii maju aj
sumnmit Bush - Putin z roku 2005, uz
spominané zasadanic NATO z roku
2004, navstevu krala Juana Carfosa |1
A viacero zahraniénych ambasad, za-
stupitelstiev a organizicii. Vsetky tie-
to referencie Sharkam zavézuj k vy-
sokym vykonom a stabilne stopercent-
nému servisu. Rovnakii troven sluzieb
poskytujd ysetkym klientom. Otazka
rozpoctu v tomto pripade zohrava az
sekundarnu ulohu.

Co leti?

Rozlisuji sa vizudlne trendy, trendy
vo vareni a rozne filozofie cateringu. V'
modernom cateringu sa updsta od
predpisovych tr: nych zvyklosti. Na-
priklad taniere aj pribory maji ne-
Standardny tvar, pri servirovani sa po-
uzivajui rozne sklené moduly, je tu hra
svetiel, minimalisticke dekordcie a cis-
1¢ tvary. Upis
1l (obrusov, naperonov), skor sa vy-
uzivaji sklené podsvictené plochy. Pri
vareni je velmi modernd makromole-

kuldrna kuchyna. Ide o vel'mi sofisti-
kovany sposob pripravy jedla. Z po-
traviny sa extrahuje chut a prenesic sa
do tvaru, kiory nie je pre fiu charak-
teristicky. Napriklad z jahody sa stane
kavidr. Toto je viak vel'mi ndroéné na
pripravu, a preto velmi drahé. Ovela
rozsirenejsim a oblibenym je sposob
pripravy jedla ,live" pred hostom. Ide
o to, aby host' dostal o najéerstvejsie
jedlo a niekedy bol aj sam aktivay pri
priprave pokrmu ¢ miesaného napoja
- to je tzv. interaktivna priprava j
a napojov. Na akciach sa robia live Sa-
laty, ryby, miso Ci dezerty. .V ramci uz

spominanej makromolekularnej ku-
chyne zhotovili v Roxy catering volské
oko, ktoré bolo dezertom. Zitkom bo-
la pomarancova redukeia a bielok tvo-
ril kokosovy korpus.

Zmysel pre detail
Najmé pri firemnych eventoch naroky
klientov stups
musia pracu ¢oraz viac Speci;
profesionalizoval, nezabtidat
Iy, mat na zreteli prostredie, atmosfé-
U miesta, mobilidr, ale aj spravne vy-
brané menu, réZiu a chronologiu ob-
sluhy. Cateringové firmy su €oraz
pruZnejdie. Catering ma velku per-
spektivu. Takmer Ziadna firma, kiora
je mimo gastro odvetvia, si nedokaze
zabezpecit catering a sluzby s niim spo-
ien¢ z vlastnych kapacit. Je pre nich
komparativne vyhodne, aby sluzbu,
ktord by ich z vlastnych kapacit vyila
drahsie, zverili do rak profesionaloy.
= Barbora Laucka

U, Cateringove firmy

KRALOVSKE MENU"

1 Studené predjedlo
Rolovany, zlahka zaudeny losos
s creme fraiche a listovym Salatom

1 Prvé hlavné jedio

Kuracia tasticka plnena husacou
pecenou, podavana so safranovou
ryzou a pyré z cukrového hrasku

1 Druhé hlavné jedlo

Platky z hovadze] svieckavice

s dubaéikmi, zeleninou na masle
s bylinkami a skorymi zemiakmi
s petrzlenovou viatou

| Dezert

Dvojfarebny cokoladovy mousse
S gastanovo-smotanovou
zmrzlinou, anjeiskymi viasmi

a malinovym coulis
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